Supermodel’s Summer KISSA
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Zutaten

3 TLKISSA Supermodel’s Secret
500 ml Wasser

1 unbehandelte Zitrone

1-2 unbehandelte Limetten

1 unbehandelte Grapefruit

1-2 EL Hollersirup

Basilikumblatter nach Belieben

Fir die Eiswurfel:

Himbeeren
Unbehandelte Zitrone

Rosenbliten (Knopsen), z.B. von
Sonnentor

Wasser fir die Eiswurfel

1TL KISSA Green Tea Sweetheart
Kukicha

2-3 Pfirsiche (ideal:
Weinbergpfirsiche mit edlem weif3en

Fruchtfleisch)
1-2 TL Rohrzuckersirup
200 ml Wasser

10 cl Rosé Prosecco oder

Champagner
Wasser fur Eiswurfel

Rosenbliten (Knospen), z.B. von
Sonnentor

Mehr Informationen zu den
Allergenen findest du auf
foodnotify.com

Zubereitung

KISSA Supermodel’s Secret Matcha Pulver mit etwas Wasser (ca.150m0) aufgiefBen und mit
dem Matcha-Besen schaumig schlagen. AnschlieBend restliches Wasser hinzugeben und im
Kihlschrank kihlen. Alternativ: Matcha Pulver mit Wasser in Mixer schaumig schlagen.

In der Zwischenzeit Zitrone, Limette und Grapefruit heil3 waschen, abrubbeln und in feine
Scheiben schneiden. Basilikum waschen und trockenschitteln.

Zitronen-, Limetten- und Grapefruitscheiben mit dem Hollersirup in einen Krug geben (nach
Belieben mit weiterem Hollersirup nachsif3en) und das Ganze mit dem kalten, schaumigen
Matcha-Tee aufgief3en. Eiswirfel in die Limonade mischen und mit Basilikum dekorieren.
Eiskalt servieren und den Sommer so richtig kissen!

Tipp: Supermodel's Summer KISSA mit einem Schuss Gin als erfrischenden Sommer-Aperitif
servieren.

Rosenbliiten in eine Eiswurfelform geben, mit Wasser aufgie3en und im Tiefkiihlfach etwa 8
Stunden lang gefrieren.

Wasser zum Kochen bringen (Temp. 70°C), KISSA Sweetheart Kukicha damit aufgie8en und
ca. 2 Minuten ziehen lassen. AnschlieRend im Kihlschrank kihl stellen.

In der Zwischenzeit fur das Piree moglichst reife und sti3e Weinbergpfirsiche schalen und
entkernen.

Fruchtfleisch anschlieBend im Mixer fein pirieren und Sweetheart Kukicha hinzugiel3en.
Plree je nach Reifegrad der Pfirsiche mit etwas Rohrzuckersirup stf3en.

Sweetheart Kukicha-Pfirsich-Puree in ein Champagner-Glas geben, mit der Halfte des
Prosecco oder Champagners auffillen und vorsichtig mit dem Barloffel verrihren.
Restlichen Prosecco/Champagner dazugeben und nochmals vorsichtig umrihren. Mit
Rosenbliten-Eiswirfeln und Sweetheart Kukicha Stangel dekorieren und einen prickelnden
Sommerkuss genief3en!
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